
SANDWICHES
Bikini clàssic de pernil i formatge 
Bikini clásico de jamón y queso
Classic warm sandwich (ham and cheese)

Club sandwich Gran Palas 
Club sandwich Gran Palas 
Club sandwich Gran Palas 

Pan de pita amb salmó fumat, 
formatge fresc i brots verds
Pan de pita con salmón ahumado, 
queso fresco y toques verdes
Pita sandwich with Ssalmón fumé, 
creme fraiche and green leaves

Xapata de serranito 
(pernil ibèric, llom i pebot verd)
Chapata de serranito 
(jamón ibérico, lomo y pimiento verde)
Chapata sandwich  “serranito” 
(iberian ham, pork and green peppers)

POSTRES · DESSERTS

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 
Coulant de chocolate con helado de vainilla 
Chocolate coulant with vanilla ice cream 

Praliné d’avellana de Reus amb xocolata
Praliné de avellana de Reus con chocolate
Hazelnut praline from Reus with chocolate

Tarta tatin gelat de vainilla i crumble 
Tarta tatin con helado de vainilla y crumble 
Tarta tatin wit vanilla ice cream and crumble 

Tarrina de pastís de formatge
Cheescake en tarrina
Cheescake cup

Broqueta de fruita fresca 
Brochetas de fruta fresca 
Fresh fruit sticks

8 € 

9 € 

9 € 

9 € 

5 € 

6 € 

6 € 

6 € 

6 € 

CARTA ROOM SERVICE
(DE 12:30 A 23:00 HORAS)

PEDIDO MÍNIMO 
ROOM SERVICE DE 15€

COMANDA MÍNIM ROOM
SERVICE DE 15€

MINIMUM ROOM
SERVICE REQUEST €15

SERVICE DE CHAMBRE
DEMANDE MINIMUM 15€

Precios con IVA
Preus amb IVA

VAT included



FRESC

Gaspatxo casolà amb guarnició (vegà)
Gazpacho casero con guarnición (vegano)
Homemade gazpacho with crudités (vegan)

Amanida grega
Ensalada griega
Greek salad

La Cèsar a la nostra manera
La César a nuestra manera
Cesar salad with our touch

Burrata fresca amb pesto casolà, 
tomàquet sec i anous caramel·litzades
Burrata fresca con pesto casero, 
tomate seco y nueces caramelizadas 
Fresh burrata, homemade pesto, 
dry tomatoes and caramelized nuts

Hummus casolà de llegums amb crudités (vegà)
Hummus casero de legumbres con crudités 
Homemade hummus with crudités (vegan)

PRODUCTES AMB D.O. 
  

Pernil ibèric 50% aglà amb pa de vidre i  
tomàquet i OOVE Mas d’en Gras
Jamón ibérico 50% bellota con pan cristal 
con tomate y AOVE Mas d’en Gras
Iberian ham on crisp toast with tomatoe 
and extra virgin olive oil 

Assortiment de formatges de proximitat amb 
fruits secs i codony casolà
Selección de quesos de autor km zero con 
frutos secos y membrillo casero
Cheese assortment from Catalonia with 
quice and nuts

TAPAS

Patates braves (vegà) 
Patatas bravas (vegano)
Patatas bravas (vegan)

Croquetes casolanes (pregunta el sabor. 6 uni.)
Croquetas caseras (pregunta el sabor. 6 unit.)
Homemade croquetes (6 unit.)

Capricis de pollastre a l’estil “Kentucky” 
Delicias de Pollo al estilo “Kentucky” 
Crispy butter chicken “Kentucky style”

STREET FOOD

Hamburgesa de vedella (180gr) amb 
formatge i patates freguides
Hamburgesa de ternera (180gr) con 
queso y patatas fritas
Beef burger (180gr) with cheese 
and french fries

Costella de porc amb soja i mel
Costilla de cerdo con soja y miel
Pork ribbs with soya and honey

Pizzeta italiana de pernil i formatge
Pizzeta italiana de jamón y queso
Italian pizzeta (ham and cheese)

Hot dog estil Nova York
Hot dog estilo Nueva York
Hot dog New York style

Espaguetti amb salsa de tomàquet o bolonyesa
Espaguetti con salsa de tomate o boloñesa
Spaguetti with tomatoe suace  or bolognese

SABOR A MAR 

Gambas de Tarragona a la planxa 
Gambas de Tarragona a la plancha 
Grilled red prawns from Tarragona

Tataki de tonyina amb chutney 
de tomàquet i brots germinats 
Tataki de atún con chutney de tomate y 
brotes germinados
Tuna tataki with tomatoe chutney 
and germinated seeds

Sashimi de salmó amb alga wakame
Sashimi de salmón amb alga wakame
Salmón sashimi with wakame 

9 € 

10 € 

6 € 

12 € 

16 € 

15 € 

14 € 

18 € 

12 € 

12 € 

14 € 

12 € 

9 € 

6 € 

10 € 

12 € 

9 € 

16 € 

12 € 

Precios con IVA
Preus amb IVA
VAT included

Paella marinera 
PER ENCÀRREC
POR ENCARGO
RESERVATION
DESDE / FROM
09:00 > 12:00 H

mínim 
2 pers.


